Aperitivi — Aperitifs

1 Prosecco (doc.)
2 Aperol @rs# Spritz  (doc.)
3 Chiaré (Prosecco Rosé mit Holundersirup)

4 Limoncello Spritz @«

Antipasti — Vorspeise

5 Antipasto della Casa
Italienische VVorspeise aus der Vitrine

6 Pecorino sardo al Miele
Im Ofen gebackener Schafskése mit Honig

7 Carpaccio di Manzo
Rinderfilet hauchdiinn geschnitten mit Parmesansplittern

8 Bruschetta (4 Scheiben)
Angemachte Tomaten auf gerdstetem Brot

Zuppe — Suppen

9 Zuppa di Pomodoro ~per
Tomatensuppe

10 Minestrone ADEF
Gemusesuppe (mit Gemusebriihe @)

11 Fregula con Vongole, Calamari e ScampettiF

10 cl
25cl
25 cl

25 cl

Sardischer Fischeintopf (Venusmuscheln, Calamari und kleine Garnelen)

mit Fregula (mit Gemusebriihe @)

€ 3,50
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00

€12,50

€ 9,00

€ 12,50

€4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 13,50



Paste - Nudelgerichte

12

13

14

15

16

17

18

19

20

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino *
mit Knoblauch, Olivendl und Pfefferschoten (scharf)

Spaghetti Chef o
mit Speck @®® O Fleisch und Champignons

Spaghetti ai Frutti di Mare F
mit frischen Meeresfriichten

Tagliatelle Salmone Ao
mit Lachs und Shrimps

Tagliatelle Gorgonzola e Spinaci ~pF
mit Gorgonzola und Spinat

Malloreddus Sardegna Rustica oF
mit Steinpilzen und Spinat

Malloreddus Mare e Monti oF
mit Shrimps, Spinat und Champignons

Rigatoni Gratinati oF
mit Vorderschinken @ ® @, Champignons,
Erbsen und Kase iberbacken

Rigatoni 4 Formaggi °F
mit 4 verschiedenen Késesorten

€10,50

€ 12,50

€ 15,50

€ 14,50

€ 12,00

€ 14,50

€ 14,50

€ 12,50

€ 12,00



21

22

23

24

25

201

202

203

204

Penne all” Arrabbiata F
mit scharfer TomatensoRe

Penne alla Sarda °F
mit Fleisch, Artischocken @), Kapern ©), Champignons,
Oliven ® und Kése Uberbacken ®

Lasagna Gratinata ~pF
mit K&se uberbacken

Tortellini @®® Aurora A~pF
mit TomatensahnesofRRe und Mozzarella

Tortellini @®®® Gratinati ~oF
mit Vorderschinken @ ® ™ Champignons,
Erbsen und Kase Uberbacken

Farfalle Pescatora oF
mit Lachs und Scampi

Farfalle Costa Smeralda F
mit Shrimps, Mozzarella und Rucola

Spaghetti Mediterranea F
mit Oliven ®©, Kapern @ und Mozzarella

Spaghetti Scampetti e Zucchine *
mit Krabben und Zucchini

Risotti - Reisqgerichte

26

Risotto ai Frutti di Mare
mit frischen Meeresfriichten

€ 10,50

€ 13,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,50

€ 15,50

€ 14,50

€ 12,50

€ 15,50

€ 14,50



Pizze — Pizzen (30 cm O)

28

29

30

31

32

33

34

35

Pizza Pane F
mit Tomatensofle und Knoblauch

Pizza Margherita
mit Tomaten und Mozzarella

Pizza SalameF
mit Tomaten, Mozzarella und Salami © @ G @ @

Pizza Prosciutto F
mit Tomaten, Mozzarella und VVorderschinken @ ® @)

Pizza Regina *
mit Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken @ ® @ und Champignons

Pizza 4 Stagioni *
mit Tomaten, Mozzarella, VVorderschinken @® @ Salami @ ) @ ®,
Champignons und Peperoni ©

Pizza Costa Smeralda F
mit Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken @® @ Salami ©®@E® @),
Champignons, Peperoni @ und Zwiebeln

Pizza Vulcano *
mit Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami @@ ® ® @) Peperoni @),
Knoblauch und Zwiebeln

€ 4,00

€ 8,50

€9,00

€9,00

€ 10,50

€ 11,00

€ 11,50

€ 13,50



36 Pizza Sardegna Rustica F € 12,50
mit Allem (Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken @ ® @ Peperoni @),
Champignons, Artischocken @, Salami @@ @ ® @ Oliven ©),
Zwiebeln und Paprika)

37 Calzone - geflllte Teigtasche € 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Champignons, Ei, Salami ® @@ ® @),
und Vorderschinken @®®

38 Pizza Carlo Forte - € 12,50
mit Tomaten, Mozzarella, Thunfisch @ und Zwiebeln

39 Pizza ai Frutti di Mare € 14,50
mit frischen Meeresfriichten

40 Pizza Contadina-* € 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Schafskése, Oliven ©, Knoblauch und Peperoni @

41 Pizza Vegetaler € 13,50
mit Tomaten, Mozzarella und Gemiuise

42 Pizza MelanzaneF € 13,50
mit Tomaten, Mozzarella, frischen Tomatenscheiben,
Auberginen, Zwiebeln und Knoblauch

43 Pizza Costa Rei F € 14,50
mit Mozzarella, Sahne, frischem Lachs und Rucola

44 Pizza Hawalii € 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, VVorderschinken @ ® und Ananas @

55 Pizza Imperiale € 15,50
mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken und Rucola

500 Pizza Luisa oFH € 15,50
mit Mozzarella, Sahne, Lachs, Rucola, frischen Tomaten und Avocado

206 Pizza 4 MoriF € 1250
mit Tomaten und 4 verschiedenen Kasesorten

207 Pizza Gennargentu * € 13,50
mit Tomaten, Mozzarella, Champignons, Shrimps, Knoblauch und Spinat

208 Pizza Trexentar € 11,50
mit Tomaten, Mozzarella, Oliven ®, Kapern ® und Sardellen @



Insalate — Salate

45

46

47

48

49

50

o1

Insalata di Pomodori e Cipolla
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata VVerde
Griner Salat

Insalata Mista
Gemischter Salat

Insalata Carlo Forte
Salat mit Thunfisch @, Bohnen @M, Ei und Ananas @

Insalata Sardegna
Salat mit Schafskése, Oliven ©, Artischocken ©)
und gegrillten Fleischstreifen

Insalata Smeralda
Salat mit VVorderschinken @@ Kase, Peperoni ©),
Oliven ® und Salami @ @@ ®

Insalata Campidanese

Salat mit Champignons, Shrimps, Oliven ® und Mais @

Per i Bambini —

Fiir unsere kleinen Gaste

52

53

54

Pizza Pinocchio *
mit Tomaten, Mozzarella, Salami @@ &) ® @)
und Vorderschinken @@ ®

Spaghetti Bolognese / Napoli *
mit Fleisch- oder TomatensoRe

Tortellini Panna e Prosciutto ~F
mit VVorderschinken- @ ® @ SahnesoRe

€ 5,00

€4,50

€6,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 5,50

€ 5,50

€ 6,00



Carni — Fleischgerichte

56

58

59

60

61

Scaloppina ai Funghi *
Kalbsmedaillons in ChampignonsoRe (mit Gemisebriihe )

Scaloppina al Gorgonzola
Kalbsmedaillons in GorgonzolasoRe

Saltimbocca alla Romana F
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei
in WeiRweinsoRe (mit Gemusebriihe @)

Costata alla Griglia
Rumpsteak vom Grill ® (ca. 300 g)

Costata al Pepe o
Rumpsteak mit griinem und rotem Pfeffer @ (ca. 300 g)

Pesce — Fischgerichte

62

63

64

65

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit Gemuse @° serviert!

Calamari alla Griglia
Tintenfisch vom Grill

Calamari Trexenta
Tintenfisch mit Peperoni @, Oliven ©) und Kapern ©)
in Tomatensof3e (scharf)

Salmone alla Griglia
Lachs vom Grill

Salmone all”Aragosta A
Lachs in HummersoRe ®® und Shrimps

€ 21,00

€ 21,00

€ 21,50

€ 26,50

€ 27,50

€ 21,00

€ 21,50

€ 23,50

€ 24,50



Dolci — Dessert

66

67

68
69

70

Espresso Affogato
Espresso mit Vanilleeis

Sebadas ~*
Gebackene Teigtasche mit Ricotta gefullt und Honig ubergossen

Tiramisyg AoF

Lamponi Caldi con Vaniglia®
Vanilleeis mit heillen Himbeeren

Tartufo Classico °
Kugel aus Vanille- und Schokoeis mit Eierlikoér und Schokosauce

Gelati — Eis

71

72

73

Gelato Misto con Panna®
Gemischtes Eis @ mit Schlagsahne

Coppa Sardegna °
Gemischtes Eis @ mit Eierlikor und Schokoladensolie P

Coppa Amarena ®
Gemischtes Eis ® mit Amarenakirschen ® @ und Schlagsahne

€ 3,50

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00




Bevande Calde — HeiBe Getranke

74 Espresso @ € 2,00
75 Tasse Kaffee @2 € 2,50
76 Cappuccing @/p €2,50
77 Latte Macchiato «»/0 € 3,00
78 Doppio Espresso @ € 3,50
79 Espresso Corretto @ € 3,00
80 Tee (Frichte, Schwarz @, Kamille und Minze) €250

Bevande Analcoliche — Alkoholfreie
Getranke

81 Fanta®® 0,251 € 2,50
82 Coca Colaw®a 0,251 € 2,50
83 Tafelwasser 0,251 € 2,50
84 Apfelsaft 0,25 | € 2,50
85 Orangensaft (Konzentrat) 0,251 € 2,50
86 Cola Mix ®®@ 051 € 3,50
87 Apfelsaftschorle 051 € 3,50
88 Orangensaftschorle (Konzentrat) 0,51 € 3,50
89 Johannisbeerschorle (Nektar) 051 € 3,50
90 Traubensaftschorle 051 € 3,50
91 Mineralwasser (San Benedetto) 051 € 3,20

92 Mineralwasser (San Benedetto) 1,01 € 5,00



Birre — Bier — Unterbaarer

93 Pilg Gerstenmalz 0,331 € 3,30
94 Helles Gerstenmalz 0,51 € 3,50
95 Helles WeilRbier weizen- & Gerstenmalz 0,51 € 3,50
96 Dunkles Weil3bier Weizen-& Gerstenmalz 051 € 3,50
97 Leichtes Weil3bier weizen- & Gerstenmalz 051 € 3,50
98 Dunkles Bier cerstenmalz 051 € 3,50
99 Alkoholfreies Bier/ Weil3bier erstenmaiz 051 € 3,50
100 Radler erstenmalz 0,51 € 3,50

Prosecco — Sekt

101 Prosecco Mionetto Valdobbiadene (docg.) 0,751 € 24,50

Vini sfusi Bianchi — WeiBweine

102 Hauswein weild 0,25 | € 6,00
103 Pinot Grigio (doc.) 0,251 € 6,00
104 Weinschorle (weil3 oder rot) 0,251 € 4,50

Vini sfusi Rossi — Rotweine

105 Hauswein rot 0,251 € 6,00

106 Lambrusco Reggiano — Perlwein (doc.) 0,25 | € 6,00

Vino Rosato — Roséwein

107 Chiaretto Villa Belvedere (doc.) 0,25 | € 6,00



Vini in Bottiglia — Flaschenweine

108 Vermentino Aragosta di Sardegna (doc./ weild) 0,751 € 29,50

109 Cannonau di Sardegna (doc./ rot) 0,751 € 29,50

Liquori — LikoOre

110 Sambuca v 2cl € 3,00
111 Mirto (Sardischer Krauterlikor) = 2cl € 3,00
112 Ramazzotti 0% 2cl € 3,00
113 Averna el 2 cl € 3,00

Grappe — Grappas

114 Grappa della casa (Filu Ferru) @« 2 cl € 3,00

115 Grappa di Prosecco (Andrea da Ponte) w2+ 2cl € 4,00



Inhaltsverzeichnis Zusatzstoffe und Allergene

Unsere Speisen enthalten teilweise Zusatzstoffe und Allergene. Weil wir
Fremdprodukte verwenden, missen wir gemaR der Zusatzstoffverordnung
[ZuV] und der Lebensmittelverordnung [LMIV] folgende Zutaten

kennzeichnen:

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe nach ZuV

chininhaltig
SlRungsmittel
koffeinhaltig
gewachst

Taurin
Nitritpokelsalz
Sauerungsmittel
Stabilisatoren
Verdickungsmittel

Kennzeichnungspflichtige Allergene nach LMIV

1 Farbstoffe 10
2 Konservierungsstoffe 11
3 Antioxidationsmittel 12
4 Geschmacksverstarker 13
5 Schwefeldioxid 14
6 Eisengluconat 15
7 Phosphat 16
8 Milcheiweil3 17
9 Phenylalanin 18
A Eier H
B Sesam |
C Soja J
D Milch K
E Sellerie L
F Getreide (Weizenmehl, Roggenmehl) M
G Senf N
Hinweis:

Fische

Erdniisse

Krebstiere (Krustentiere)
Nsse (Schalenfriichte)
Weichtiere (Mollusken)
Schwefeldioxid und Sulfit
Lupinen

Allergene, die eindeutig in den Speisen deklariert wurden, sind nicht mehr explizit
gekennzeichnet und aufgeschlisselt, z. B. Eier, Fische, Meeresfriichte, Milchprodukte wie

Kése oder SahnesoRe etc.





